GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
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PLAN CONCERTADO

Ficha: _--.‘2_'__3_9_9__@::2:__8, ------- \ Fecha: 2. [oF[2023

PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. Cédigo 96151529 VERSION 2
COMPETENCIA: APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANOFACTURA EN LOS PROCESO PRODUCTIVO SEGUN
LEGISLACION VIGENTE
RESULTADOS DE APRENDIZAJE:

v'  APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

v"  REALIZAR AJUSTE A PRACTICA HIGENICA Y MEDIDA DE PROCTECCION

v VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROCTECCION
Nota: En este plan concertado los aprendices hacen un compromiso de formacion y entrega de las actividades propuestas en la guia de aprendizaje. Deben
firmar este documento donde conste que estan de acuerdo con las fechas de entrega de las actividades. Este plan concertado se hace de manera presencial,
telefonica o virtual con los aprendices (y/o sus Lideres), y se les envia virtualmente para su conocimiento, al igual que la Guia de Aprendizaje y el material de
estudio.

FORMA DE ENTREGA ENTREGO FIRMA
NOMBRE DEL APRENDIZ ACTIVIDADES A ACTIVIDAD . FECHA DE —
DESARROLLAR ENTREGA
FISICO DIGITAL SI NO
-Actividades de - < W )
Reflexion inicial. X OCe> Q/R
: z : eBa > = rtefpretar el plan de
-’ W L A\ o N o -!,I an 2|05 CltBClon de 2—"" ,O?IZB
Ao 1l DRovravanca | mapuladores.
oo blecticte Suasen] tipentiar s ; 1
ecuencnas y tipos de | X |
smtpminacion de  losS 1 % - @
alimpPntos
3.calacterizar perfil | g"‘/c;
ario de la fabrica de
alimentos

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
GUIA PARA EL DESARROLLO DE PROCESOS FORMATIVOS

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

Reconocer las
— — rmedades trasmitidas L —-
w: limentos
Actividades de
extualizaci(m e|X
tificacion de

L ) ~1 mientos

para =

e o bproqu | De anera grupal como
: \rof B —evidencia. Durante los A DR T S
I !0{ DS“‘%’ &[m ﬂﬂiﬂ I

tgres ejecutas préctias [ | | | [ e
N NGgieNnicas
1 !

N o — -
2ccion. —— - -

—apropiacion del | X

onceptualizacion  y
\\LWI(_1 Teorizacion). -

St Consultar las tematicas m’:‘h‘-‘hl_

: ' | ”M contempladas en la Guia -=W

/ A LT % g& Aprendizaje, elaborar TL | '/’WM

f. c_. 4-glosario, risu;neno - - =0 A®. ¢ o -“.

mapa conceptual. Nafaliq B.

Orolio] KomMal) i actividades - =e.7m.r-
1 de |— : ' .

e 1 NGRS e

/

A B f r1
Q 'm." Realizar una investigacion = [ o
CAVY \Ott L".'. %1 5 obre |a higiene vy —

]
manipulacién de alimentos, | . B N ST
ss3ltandotu opinién sobre || L Y. T S

las principales can
nfermedades alimentidas

como preveniras ach W W DRI RS

guairas. Este comentario | W R R
no debe sobrepasar de 1 DR S T FORSIE A

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
GUIA PARA EL DESARROLLO DE PROCESOS FORMATIVOS

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

!
‘I

")

|

/

7 . ,

/

INSTRUCTOR: JEOVANNY STERRA VANEGAS

Email: jovasiirra@misna.edu.co

\

Cel 300-3418230
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